SPEYS

eten en drinken

Menu Brasserie Speys, NOT 2023
2-gangen: € 25,95
3-gangen: € 35,95

Voorgerechten:

Poké bowl,

edamame, wakame, sushirijst, mango, soja, japanse mayo
bestrooid met fuikake (Vega)

Carpaccio van Natuurvlees,

geserveerd met Parmezaanse flakes, rucola,

dressing van oude Aceto Balsamico en gefrituurde kappertjes
Velouté van Butternut pompoen,

geserveerd met een garnituur van maiscréme,

licht gezouten popcorn en geroosterde pecannoten

Hoofdgerechten:

Op de huid gebakken zeebaarsfilet,

geserveerd met een passend garnituur van het seizoen,
beurre blanc met limoen zeste en dragon

Tranches roulleau van gevulde parelhoen,

geserveerd met een gratin van Agria aardappelen,
vers groentegarnituur en een krachtige jus van salie
Fettuccini,

pestoroomsaus & geroosterde groenten (Vega)

Nagerechten:

Panna Cotta,

geserveerd met een compote van rode bosvruchten
en kruimels meringue

Blackberry cheesecake,

gepresenteerd met een coulis van rood bosfruit,
druppels yoghurt met yuzu en lime cress

Coffee Complet,

koffie naar keuze met lekkers van de chef
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Cava
Vallformosa Cava Fest Brut,
Penedés, Spanje

Wit
Cuatro Rayas Organic Sauvignon Blanc-Verdejo,
Rueda, Spanje

Fedele Cattarrato-Pinot Grigio,
Sicilié, Italié

Rosé
Fedele Rossé,
Sicilié, Italié

Rood
Fedele Nero d’Avola,
Sicilié, Italié

Heredad de Baroja Cuvée Especiale,
Rioja, Spanje

Glas

5,65

5,15

540

5,15

5,15

540

Fles

31,95

26,50

2995

26,50

26,50

2995
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